
  

Restaurant scolaire du lycée Saint-Paul

Compte rendu 

de la commission de Restauration
du 11/05/2023 à 13h30

Participants à la commission restauration:
POUR l’établissement  :
Mme VIDARD LA CROIX, Cheffe d’établissement
Mme DUBOIS, CPE
Représentants des élèves

POUR API  :
M. SAINGERY, Chef gérant
Mme BRICHOT, Cheffe de secteur
M. MARSEILLE, Chef de secteur
Mme ARVATI, Diététicienne

Scolaire

Dans l’assiette
De l’avis général, les repas apportent satisfaction (variété, qualité).

- Rillettes
- Lasagnes
- Nuggets
- Falafels
- Quiche lorraine
- Croque-monsieur
- Pommes dauphines
- Purée de pois cassés
- Cupcakes
- Donuts
- Fondant au chocolat
- Fraises
- Smoothie (à la cafétéria)
- Chocolat chaud (à la cafétéria) > à restester l’hiver

Rappel : Au self, mise en place du “Coin anti-gaspi”.



Événementiel : 

Merci de votre participation,
Nous nous retrouverons (date à 

définir à la rentrée).

Bilan et actions à mettre en place
Observation Actions à mettre en place

Possibilité de commander un repas végétarien :  > Venir le commander de 9h30 à 10h, il sera encaissé, 
étiqueté et mis de côté jusqu’au déjeuner.

Rappel :
- Possibilité de venir s’installer au self avec son repas de la cafétéria si cette dernière est remplie.

Diminution du nombre de petites cuillères. > Un effort sur les petites cuillères a été constaté.

Rappel :
- Pour les élèves ayant un grand appétit, possibilité d’être servis en plus grande quantité sur 

demande, au moment du service.
- À la fin de l’année, l’argent restant sur les cartes de cantine sera directement crédité sur le compte 

des parents.

CAFÉTÉRIA :

SELF :


